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  چکیده
 تحلیل آن هدف و پردازدمی کابل هایقصابی در مرغ فرعی محصولات از استفاده نحوه و اقتصادی بررسی به تحقیق این

. باشدمی صنعت این در وریبهره افزایش و پروسس بهبود برای راهکارها پیشنهاد و اقتصادی و صحی مشکلات ها،چالش

 رواییشد و  توزیع کابل مختلف مناطق قصابان میان در پرسشنامه 40به تعداد  تحقیق، این در و بوده تحقیقی مقاله این

 حاضر تحقیق. گردید محاسبه 0.79 کرونباخ آلفای ،آن پایایی برای و شد بررسی متخصص استاد سه توسط پرسشنامه

 بیشتر که دهدمی نشان هایافته. دارد صحی مشکلات از پیشگیری و وریبهره افزایش کیفیت، بهبود در زیادی اهمیت

 ضایع استخوان و خون مانند ؛دیگر تعدادیک و شوندمی پروسس ابتدایی صورتبه افغانستان در مرغ فرعی محصولات

 بهتر را منابع این توانمی ها،زیرساخت یتوسعه و مناسب تکنالوژی کارگیریبه با که شودمی گیرینتیجه بنابراین،. شوندمی

 محصولات این از که شودمی پیشنهاد اخیر در. کرد ایجاد اقتصادی هایفرصت و داد کاهش را ضایعات کرده، مدیریت

 .یابد ارتقا نظارت و کیفیت ستندردهای و گرفته صورت مناسب برداریبهره

 صحی مشکلات برداری؛بهره پرسشنامه؛ فرعی؛ محصولات اقتصاد؛: کلیدی هایواژه
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Abstract 

This study explores the economic potential and utilization practices of poultry by-

products in butcher shops across Kabul. The research aims to identify significant 

challenges, assess public health and economic issues, and propose practical strategies to 

improve processing efficiency and minimize waste. A total of 40 structured 

questionnaires were distributed among poultry butchers in various districts of Kabul. 

Three experts evaluated the validity of the questionnaire, and its reliability was confirmed 

using Cronbach’s alpha coefficient (0.79). The findings reveal that most poultry by-

products are processed using basic, traditional methods, while others—such as blood and 

bones—are commonly discarded. The study highlights the importance of adopting 

appropriate technologies and infrastructure development to improve the utilization of 

these by-products. It concludes that better management could reduce waste and create 

new economic opportunities. The study recommends improving quality standards and 

regulatory monitoring to ensure the safe and efficient processing of poultry by-products. 
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 مقدمه

، ها که شامل سر و پا، پر و بال، خون، جگر، سنگدانتعداد کشورها، محصولات فرعی مرغدر یک

اما در حقیقت،  ؛شوندیا ضایعات در نظر گرفته می باشند، معمولاً به عنوان زبالهها میو روده استخوان

توانند در صورت استفاده مناسب و پروسس صحیح، به منابع ارزشمندی برای این محصولات فرعی می

صنعت غذایی و همچنین بخش اقتصادی تبدیل شوند. در افغانستان، به ویژه در شهر کابل، این 

ها به اما استفاده و پروسس آن ؛شوندها تولید میها و کشتارگاهمحصولات به طور گسترده در قصابی

با توجه به شرایط اقتصادی و  بنابراین، .شکل علمی و اقتصادی هنوز به طور کامل بررسی نشده است

مناسب از منابع موجود، از جمله محصولات  یاجتماعی افغانستان، به ویژه در شهر کابل، استفاده

ا در اکثر مواقع به عنوان ضایعات در هها، یک ضرورت جدی است. محصولات فرعی مرغفرعی مرغ

تنها گردند. این امر نهستی پروسس نمیشوند و در بسیاری موارد دور انداخته شده یا به در نظر گرفته می

های اقتصادی قابل توجه نیز انجامد، بلکه باعث از دست دادن فرصتبه هدر رفتن منابع طبیعی می

های اقتصادی و بیکاری مواجه است، استفاده از این لشدر شرایطی که افغانستان با چا .شودمی

ثر برای بهبود وضعیت اقتصادی و ؤ کار متواند یک راهع اقتصادی میمحصولات فرعی به عنوان مناب

زایی باشد. بنابراین، بررسی دقیق و علمی چگونگی استفاده و پروسس این محصولات در اشتغال

و  ن، کارآفرینانلا ا در اختیار مسئو تواند معلومات ارزشمندی ر یهای شهر کابل مها و کشتارگاهقصابی

از اهمیت ویژه برخوردار های متفاوت تواند در عرصهاین تحقیق می .کنندگان قرار دهدحتی مصرف

 باشد:

تواند به کاهش ضایعات یا هدر رفتن منابع و در نتیجه ها میاستفاده مناسب از محصولات فرعی مرغ

های بهتر برای تواند به شناسایی روشوری اقتصادی کمک کند. بررسی این موضوع میبهرهافزایش 

ها تواند به کاهش ضایعات غذایی در کشتارگاهمیهمچنان  .برداری از این محصولات منتهی شودبهره

شود، بلکه به ها میجویی در هزینهتنها منجر به صرفهها کمک کند. کاهش ضایعات نهصابیو ق

 .حفاظت از محیط زیست و جلوگیری از انتشار مرض نیز کمک خواهد کرد

 ؛های مختلفتواند به ایجاد مشاغل جدید در بخشها میمناسب از محصولات فرعی مرغ یاستفاده

 .مانند صنعت پروسس، تولید مواد غذایی و حتی تولیدات فرعی مانند خوراکه حیوانات کمک کند

الصحوی و روندهای توان به بهبود شرایط حفظن محصولات، میبا بررسی چگونگی پروسس ای

 .تولیدی رسید که در نهایت منجر به افزایش کیفیت محصولات و تأمین صحت عامه خواهد شد
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تواند در راستای توسعه پایدار صنایع غذایی و ارتقای سطح آگاهی در زمینه استفاده از این تحقیق می

 .زیستی عمل کندثر برای مسائل اقتصادی و محیطؤ حل منابع طبیعی به عنوان یک راهم

به  شهرکابل یهایقصاب در هامرغ یفرع محصولات پروسس یچگونگ و یاقتصاد یاستفاده یبررس

حیث هدف اصلی این تحقیق مورد نظر بوده و اهداف ذیل به حیث اهداف فرعی این تحقیق مطرح 

 گردیده ند:

 .های شهر کابلمحصولات فرعی مرغ در قصابیتحلیل نحوه استفاده اقتصادی از  .1

های موجود برای پروسس اجزای مختلف مرغ مانند جگر، سنگدان، پا، خون، پر بررسی پروسه .2

 .غیره و

 .برداری از محصولات فرعی مرغشناسایی مشکلات صحی و اقتصادی موجود در روند بهره .3

وری از این محصولات، افزایش بهره برداریهای مناسب برای بهبود پروسس و بهرهپیشنهاد روش .4

 .و ارتقاء ستندردهای کیفیت

فراهم کردن اطلاعات لازم جهت ارتقاء نظارت، کنترول کیفیت و تدوین ستندردهای مناسب در  .5

 .این صنعت

در نهایت، این تحقیق با هدف فراهم ساختن یک دیدگاه علمی و عملی از وضعیت استفاده و پروسس 

ها، و سایر گذاران، صاحبان کشتارگاهتواند به سیاستدر شهر کابل، می هامحصولات فرعی مرغ

طور موجود بگیرند و از این منابع به ذینفعان کمک کند تا تصمیمات بهتری در جهت بهبود شرایط

 .برداری کنندمناسب بهره

و افزایش  تواند به کاهش ضایعات، ایجاد اشتغال،جا که استفاده از محصولات فرعی مرغ میاز آن

درآمد در سطح محلی کمک کند، این تحقیق بر آن است که با بررسی روندهای فعلی و شناخت 

 .ها، پیشنهاداتی برای بهبود پروسس و استفاده از این محصولات ارائه دهدها و فرصتچالش

ها در چهار ن کشتارگاهلا ها و مسئو آوری اطلاعات از قصاببا انجام این تحقیق، به ویژه از طریق جمع

برداری تری از وضعیت فعلی این پروسه و چگونگی بهرهتوان به درک عمیقناحیه از شهر کابل، می

 .بیشتر از این منابع رسید

 محصولات از استفاده وضعیت جامع تحلیل و دقیق هایداده گردآوری برای محققین تلاش وجود با

 :است بوده مواجه محدودیت چندین با تحقیق این کابل، شهر در مرغ فرعی
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 تخنیکی امکانات نبود و تحقیق بودیجه نبود دلیل به: تخنیکی امکانات و مالی حمایت نبود .1

 وجود لابراتواری بردارینمونه یا کشور ولایات سایر سطح در تحقیق ترگسترده اجرای امکان پیشرفته،

 .نداشت

 دلیل به هاکشتارگاه مسئولین و قصابان از بعضی: دهندگانپاسخ برخی کامل همکاری عدم .2

 تبعات، همکاری همه جانبه نکردند. از نگرانی یا اعتمادیبی

 اطلاعات ها،کشــتارگاه و گوشــت بخش در ویژهبه افغانســتان، در: شــدهثبت و رســمی آمار نبود .3

 دشوار را المللیبین منابع با مقایسه دقت و صحت موضوع این ندارد؛ وجود شدهثبت و منظم آماری

 .سازدمی

 بسیار یا کابل در فرعی محصولات پروسس مراکز بیشتر: صنعتی پروسس مراکز به دسترسی نبود .4

 .نبود موجود پروسس صنعتی واحدهای عملکرد دقیق بررسی امکان بنابراین غیررسمی، یا اندابتدایی

ــورهای در متعددی مطالعات ــی به مختلف کش ــس بررس ــتفاده و پروس ــولات از اس  مرغ فرعی محص

 .اندپرداخته

ـــان هند در )2015) کولکارنی و دیواتیکال ـــتخوان و خون که دادند نش  هایمکمل عنوان به مرغ اس

 .شوندمی استفاده مؤثر طور به سگ و ماهی مرغ، مانند حیوانات برای خوراکی

 از مختلف حیوانات برای پروتئینی منبع عنوان به مرغ پر پودر (1961تحقیق داویس و همکاران ) در

 .شد معرفی خوک و گاو گوسفند، جمله

 داد نشان پاکستان در هاکشتارگاه ضایعات بازیافت ( درباره2017) مطالعه شهزاد و همکاران همچنین،

 .باشد سودآور فنی و اقتصادی نظر از تواندمی بیوپولیمرها تولید در مواد این از استفاده که

شور در (2021ایتوا و همکاران ) یمطالعه  هایبخش صنعتی پروسس که رسید نتیجه این به نیز غنا ک

 .دارد خام فروش به نسبت بیشتری سودآوری مرغ فرعی

ستفاده اهمیت بر (2022خومیچ و همکاران ) این، بر علاوه  صنایع در طیور ضایعات از چندمنظوره ا

 .اندکرده تأکید انرژی تولید و پرورشی حیوانات خوراک عضوی، کودهای تولید دارویی،

 مبانی نظری و تعریف مفاهیم

 خود ینوبه به امر این و است افزایش حال در یفزاینده سرعتی با جهان جمعیت جهانی، مقیاس در

 است شده جهان سراسر در سایر محصولات مرغ و گوشت برای تقاضا افزایش به منجر

(Sangary & Momand, 2024) 
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 آن از  استفادهمحصولات فرعی مرغ و موارد 

هایی از مرغ هستند که به طور معمول در تولید گوشت و تخم مرغ از محصولات فرعی مرغ، بخش 

توانند در شوند. این محصولات فرعی میشود و به عنوان محصولات فرعی تولید میها استفاده نمیآن

 شود:ها اشاره میتهیه غذاها و مصارف مختلف مفید باشند که ذیلاً به آن

 در بسیاری از کشورهای رغ، به عنوان یکی از محصولات فرعی کشتار مرغ، معمولاًپر م .غپر مر  

گیرد. این ماده که اغلب به عنوان ضایعات در نظر گرفته طور گسترده مورد استفاده قرار میجهان به

تواند کاربردهای متعددی در صنایع مختلف داشته شود، در صورتی که به درستی پروسس شود، میمی

 :شودپر مرغ اشاره می یترین موارد استفاده. در اینجا به برخی از مهمباشد

 های حیوانی و فایبر، یکی از موادپر مرغ به دلیل داشتن پروتیین .تولید خوراکه حیوانات و طیور

شده در تغذیه این محصول معمولاً به صورت پودر  اولیه مهم برای تولید خوراک گاو و طیور است.

های خاص به پودر تبدیل شده و به شود. در این روند، پر مرغ به کمک دستگاهحیوانات استفاده می

 .(Bertsch & Coello, 2005)شود عنوان مکمل غذایی برای حیوانات و طیور در نظر گرفته می

یکی دیگر از کاربردهای پر مرغ در صنعت نساجی است. پر مرغ به  .تولید الیاف مصنوعی و فایبر

تواند در صنعت شود که میمصنوعی و فایبرهای خاص استفاده میعنوان ماده اولیه برای تولید الیاف 

های سبکی و دوام، پوشاک، مبلمان و سایر محصولات مشابه به کار رود. این فایبرها به دلیل ویژگی

 .(Dinu & Alice, 2020)گیرنددر برخی از محصولات مورد استفاده قرار می

تواند به عنوان یکی از اجزای پر مرغ پس از پروسس شدن، می .تولید کمپوست و کودهای عضوی

مورد استفاده قرار گیرد. این پرها به دلیل داشتن مقدار بالای اصلی کمپوست و کودهای عضوی 

 توانند به بهبود کیفیت خاک و رشد گیاهان کمک کنندنایتروجن و مواد معدنی، می

(Paul et al., 2018). 

های زیستی پر مرغ، برخی از تحقیقات در حال با توجه به ویژگی .زیستیمحیطتولید محصولات 

زیستی محیطها و سایر محصولات پلاستیکبرای تولید بیوبررسی استفاده از پر مرغ به عنوان ماده اولیه 

 های نفتی به کار روندتوانند به عنوان جایگزین برای پلاستیکهستند. این محصولات می

(Dinu & Alice, 2020). 

های موجود در پر مرغ اند که پروتیینبرخی از تحقیقات نشان داده .تولید مواد دارویی و صحی

توانند به عنوان ها میتوانند برای تولید مواد دارویی و صحی نیز مورد استفاده قرار گیرند. این پروتیینمی
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 ها، شامپوها، و محصولات مراقبت از پوست استفاده شوندمواد اولیه در تولید کریم

(Sharma & Gupta, 2016). 

تواند به عنوان یک منبع انرژی اند که پر مرغ میبرخی از مطالعات نشان داده .تولید سوخت زیستی

توانند به عنوان جایگزین میها های زیستی استفاده شود. این سوختتجدیدپذیر برای تولید سوخت

 .(Kar et al., 2021)های فوسیلی استفاده شوندبرای سوخت

ها ها و قصابیسر و پای مرغ از جمله محصولات فرعی مهمی هستند که در کشتارگاه .سر و پای مرغ

شوند. اما این محصولات فرعی در صورت شوند و معمولاً به عنوان ضایعات دور ریخته میتولید می

ع مختلف داشته باشند. در توانند کاربردهای متعددی در صنایمناسب می یپروسس صحیح و استفاده

 :شودمرغ اشاره می یترین کاربردهای سر و پاجا به برخی از مهماین

 طور ن یکی از منابع غنی پروتیینی، بهسر و پای مرغ به عنوا .تولید خوراکه حیوانات و طیور

بالای  شود. این اجزا به دلیل داشتن مقداردر تولید خوراکه حیوانات و طیور استفاده می گسترده

توانند به تغذیه حیوانات کمک کنند و برای تولید خوراکه حیوانات و پروتیین و مواد مغذی، می

 .(Alao et al., 2017)طیور به صورت پودر شده مورد استفاده قرار گیرند

 یکی از کاربردهای مهم سر و پای مرغ در صنعت غذایی، تولید جلاتین است.  .تولید جلاتین

زا و برخی داروها به کار های انرژیها، نوشیدنیها، جیلیمانند تولید فرنی ؛هاییاین ماده در روند

تواند به عنوان منبعی برای تولید رود. سر و پا مرغ به دلیل دارا بودن مقادیر زیادی کولاجن، میمی

 .(Abedinia et al., 2020)جلاتین استفاده شود

 تواند به پودر پروتیینی تبدیل شود که در سر و پای مرغ بعد از پروسس می .پودر پروتیینی تولید

شود. این استفاده میهای غذایی و پودرهای پروتیینی برای مصارف انسانی و حیوانی تولید مکمل

تواند به عنوان مکمل پروتیینی در تغذیه طیور، حیوانات و حتی در برخی از محصولات پودر می

 .(Alao et al., 2017)غذایی انسانی به کار رود

 مانند پوست و  ؛هاییسر و پای مرغ، به ویژه در بخش .استفاده در صنایع دارویی و صحی

ولات دارویی و طبی مفید تواند برای تولید محصمفاصل، حاوی مقادیر زیاد کولاجن است که می

های ضد های غذایی برای تقویت مفاصل، کریمتوانند در تولید مکملباشد. این محصولات می

 .(Radhakrishnan, 2020)پیری و محصولات پوستی استفاده شوند

 در برخی از صنایع ساختمانی و چسبندگی، از  .د چسبنده و ساخت مصالح ساختمانیتولید موا

های موجود در سر و پای مرغ برای تولید مواد چسبنده و مصالح ساختمانی استفاده پروتیین
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دیگر برای صنایع مختلف به کار ها یا مواد خاص توانند در تولید چسبشود. این مواد میمی

 .(Georganas et al., 2023)روند

برداری از های مهم در بهرهاز جنبهاستفاده از خون و استخوان مرغ یکی . خون و استخوان مرغ

عنوان منابع ارزشمند اقتصادی و غذایی در نظر محصولات فرعی مرغ است که در بسیاری از کشورها به

ول فرعی و مزایای اقتصادی و شود. در اینجا به بررسی کاربردهای مختلف این دو محصگرفته می

 :شودها پرداخته میآن زیستیمحیط

عنوان هها بخون مرغ یکی از محصولات فرعی است که معمولاً در کشتارگاه .ن مرغاستفاده از خو 

تواند کاربردهای متعددی در صنایع اما در صورت پروسس مناسب، می ؛شودضایعات دور ریخته می

 :مختلف داشته باشد

 نی تواند به عنوان منبع پروتییخون مرغ پس از خشک شدن می .تولید خوراک حیوانات و طیور

ویژه برای تغذیه در تولید خوراک حیوانات و طیور استفاده شود. پروتیین موجود در خون مرغ به

های تولید در این بخش کمک تواند به کاهش هزینهها مناسب است و میحیوانات مزرعه و ماهی

 .(Alao et al., 2017)کند

 د تواند به عنوان منبع پیپتایدهای مفید در تولیخون مرغ می. های خاصتولید پیپتایدها و پروتیین

توانند خواص ضد باکتریایی و ضد التهابی مواد بیولوژیکی و دارویی به کار رود. این پیپتایدها می

 .(Alao et al., 2017)داشته باشند و در صنعت داروسازی مورد استفاده قرار گیرند

 تواند به عنوان یک ماده مغذی در تولید کودهای عضوی شده میخون خشک. تولید کود عضوی

 . (Georganas et al., 2023)به کار رود

شوند، اما این عنوان ضایعات در نظر گرفته میهای مرغ معمولاً بهاستخوان .استفاده از استخوان مرغ

 :کاربردهای زیادی در صنایع مختلف دارند قرار ذیل پروسس،ها پس از استخوان

 عنوان منبع توانند به پودر استخوان تبدیل شوند که بههای مرغ میاستخوان. تولید پودر استخوان

رود. پودر کلسیم در خوراک حیوانات و طیور یا حتی در تولید کودهای عضوی به کار می

 .(Alao et al., 2017)های حیوانات کمک کندها و دندانتواند به تقویت استخواناستخوان می

 توانند برای تولید جلاتین ویژه پس از استخراج کولاجن، میهای مرغ بهاستخوان .تولید جلاتین

 جلاتین در صنایع غذایی، دارویی، آرایشی و طبی کاربردهای زیادی دارد به کار روند.

(Abedinia et al., 2020) . 
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 های ها و عصارههای تولید سوپدر برخی کشورها، استخوان مرغ در پروسه .تولید غذای انسانی

توانند به عنوان ها هستند و میغنی از مواد معدنی و پروتیین هارود. این عصارهاستخوانی به کار می

 (Shirley & Parsons, 2000).یک مکمل غذایی مورد استفاده قرار گیرند

های مرغ، که از جمله محصولات فرعی جگر، سنگدان و روده .های مرغجگر، سنگدان و روده

توانند در صنایع های غذایی و صنعتی زیاد هستند و میروند، دارای ارزشکشتار مرغ به شمار می

 :مختلف استفاده شوند

 ها به عنوان یک منبع فرهنگجگر مرغ به ویژه در بسیاری از  .تولید محصولات غذایی انسانی

 ، و آهن استAشود. این بخش از مرغ غنی از پروتیین، ویتامینغذایی مهم شناخته می

(Zaefarian et al., 2019) . 

 های جگر مرغ به دلیل داشتن مقادیر زیاد آهن و ویتامین .های غذایی و داروییتولید مکمل

غذایی و دارویی برای تقویت سلامت  هایتواند در تولید مکمل، میB12، به ویژه ویتامینBگروپ

مبود آهن و مشکلات مرتبط با آن توانند در درمان کها میانسان و حیوان استفاده شود. این مکمل

 .(Zaefarian et al., 2019)ثر باشندؤ م

 های بالا های مرغ به دلیل داشتن پروتیینجگر، سنگدان و روده .تولید خوراکه حیوانات و طیور

توانند به عنوان منبع غذایی غنی برای تولید خوراکه معدنی مختلف، می ها و موادو ویتامین

حیوانات و طیور استفاده شوند. این محصولات پس از پروسس به صورت پودر به ترکیب خوراکه 

 .(Alao et al., 2017)کنندشوند و به تغذیه حیوانات کمک میحیوانات و طیور افزوده می
 ادی کولاجن و پروتیین جگر و سنگدان مرغ دارای مقادیر زی .تولید محصولات آرایشی و طبی

های ضد پیری و درمان مانند کریم ؛توانند در تولید بعضی محصولات آرایشی و طبیهستند که می

تواند به تقویت خاصیت ارتجاعی ها میپوست استفاده شوند. کولاجن موجود در این بخش

 .(Radhakrishnan, 2020)پوست کمک کند

 ها، در برخی از های مرغ نیز به دلیل مواد کیمیایی موجود در آنروده .های طبیعیتولید رنگ

توانند در صنایع ها میاند. این رنگشده های طبیعی و عضوی استفادهتحقیقات برای تولید رنگ

 .(Zinina et al., 2022)مانند نساجی و تولید لوازم آرایشی کاربرد داشته باشند ؛مختلفی
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 روش تحقیق

ها در میان قصابان آوری اطلاعات از طریق توزیع پرسشنامهدر این تحقیق، روش پیمایشی برای جمع

مرغ در چهار ناحیه از شهر کابل به کار گرفته شد و همچنان دو کشتارگاه مرغ نیز مورد بررسی قرار 

 ها،داده ماهیت نگاه از و تحلیلی؛–توصیفی نتیجه، نظر از کاربردی؛ هدف، لحاظ از تحقیق این گرفت.

( مصاحبه و مشاهده) کیفی و( پرسشنامه) کمی هایداده از یعنی است؛( Mixed-method) ترکیبی

 از نماینده دو و کابل شهر ناحیه چهار در فعال قصابان شامل آماری جامعه .است شده استفاده

 روایی. شد توزیع پرسشنامه 40 مجموعاً  و بوده ساده تصادفی گیرینمونه روش. بود هاکشتارگاه

 مقدار که گردید محاسبه کرونباخ آلفای پایایی، برای و شد بررسی متخصص استاد سه توسط پرسشنامه

 .است قبول قابل پایایی یدهندهنشان این که آمد دستبه 0.79 آن

 محصولات از استفاده نوع( 1: بود عمده محور سه در اصلی سوال 7 شامل شدهطراحی پرسشنامۀ 

 هایبرعلاوه، داده .صحی مشکلات مورد در قصابان دیدگاه( 3 و بازار، و گذاریقیمت( 2 فرعی،

( Qualitative Content Analysis) کیفی محتوای تحلیل روش به مشاهده و مصاحبه از حاصل کیفی

 ترکیب کمی هایداده با و استخراج اصلی مضامین بیانات، کدگذاری و مرور از پس. شدند بررسی

به طور تصادفی،  و( انتخاب شدند 13و  6، 5، 1. برای این تحقیق، چهار ناحیه از شهر کابل )گردیدند

در  (.Creswell, J. W. 2014پرسشنامه در هر ناحیه برای قصابان مرغ توزیع گردید ) 10به تعداد 

از مجموع شهر کابل  %20وزیع شد که این چهار ناحیه، پرسشنامه در چهار ناحیه مذکور ت 40مجموع 

 های مرغ نیز مصاحبه صورت گرفتاهبرعلاوه، در این تحقیق با دو نماینده کشتارگ .دهندرا تشکیل می

 و نتایج ثبت گردید.

  دهندگان بر اساس ناحیهتوزیع پاسخ: 1جدول 

)%( درصد تقریبی  ناحیه (N) تعداد افراد 

25 10 1 

25 10 5 

25 10 6 

25 10 13 

 مجموع 50 100

شده در این تحقیق به بررسی چگونگی استفاده و پروسس محصولات فرعی مرغ در پرسشنامه طراحی

های این نواحی پرداخته است. محصولات فرعی مورد بررسی شامل سر و پا، پر و بال، خون، قصابی
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ال مختلف ؤ پرسشنامه تحت هفت سن محصولات در باشند. ایجگر، سنگدان و روده مرغ می

 .ها مورد بررسی قرار گیرداند تا ابعاد مختلف استفاده و پروسس آنبندی شدهدسته

ها عکاسی ها و قصابیها، برای مستندسازی بهتر روند تحقیق، از کشتارگاهعلاوه بر توزیع پرسشنامه

هایی های عملیاتی، مصاحبهپروسهتر و بررسی صورت گرفت. همچنین، برای دریافت اطلاعات دقیق

برداری مستند ها به شکل فیلمبرداری و نوتها انجام شد. این مصاحبهبا نمایندگان و مسئولین کشتارگاه

 .شدند

 تجزیه و تحلیل ارقام

در بخش تجزیه و تحلیل ارقام، ابتدا سوالات در پرسشنامه طرح گردید و در نواحی مربوطه توضیح 

 SPSS (IBM SPSS statisticsجمع آوری شده از طریق پرسشنامه، در نرم افزار شد، سپس اطلاعات 

for Windows, version 25.0( درج و تحلیل گردید. تحلیل توصیفی )Descriptive Statistics )

 ها )%(، میانگین قیمت و انحراف معیار برای هر متغیر انجام شد.شامل محاسبه فراوانی  و درصد پاسخ

 هایافته

هایی برای بهبود وضعیت حلبا توجه به اهداف تحقیق و اهمیت استفاده مناسب از این منابع به عنوان راه

 :شودهای تحقیق به شرح زیر بیان میزایی، یافتهاقتصادی و اشتغال

 ییبر اساس جوابات چهار گزینه Q7 الی Q1 ها به سوالاتتوزیع آماری پاسخ: 2جدول 

Q1 Q2 Q3 Q4 Q5 Q6 Q7    

 تعداد معتبر  40 40 40 40 40 40 40

(Valid) 

 

 تعداد مفقود  0 0 0 0 0 0 0

(Missing) 

 

         (Mode) مد  4 2 4 1 2 2 2
 هاچارک 

(Percentiles) 

 

  (٪25) 25چارک  -  1 1 2 1 2 1 2
  (میانه) 50چارک  -  4 2 4 1 2 2 2
  (٪75) 75چارک  -  4 2 4 3 3 2 3
  (٪100حداکثر ) -  4 3 4 4 3 3 3

 استفاده سر و پای مرغفروش و 
افغانی به فروش  35-25مطابق با نتایج پرسشنامه، اکثر قصابان در شهر کابل سر و پای مرغ را با قیمت 

 دهد که این محصول فرعی در بازار کابل به طور گسترده(. این اطلاعات نشان می%62.5رسانند )می
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ها این گیرد و ارزش اقتصادی قابل توجهی دارد. با این حال، در برخی کشتارگاهمیمورد استفاده قرار 

های "قلب آسیا" و "عدالت روز" قیمت این محصولات حتی به ها متفاوت است و در کشتارگاهقیمت

ظرفیت بالقوه برای بهبود و  یدهندهها نشانرسد. این تفاوتافغانی برای هر کیلوگرم نیز می 40-70

ها این یافته براین،بنا .تر استسازی روند فروش و استفاده از این محصولات در مقیاس گستردهطلوبم

تواند با ارتقای دهد که استفاده از سر و پای مرغ در بازار کابل در حال انجام است و مینشان می

 .پروسس و کاهش هدررفت منابع به یک منبع اقتصادی مهم تبدیل شود

 استفاده پر مرغفروش و 

-3ها به طور متوسط بین ال در مورد فروش پر مرغ، قیمت فی کیلو پر مرغ در کشتارگاهؤ در پاسخ به س

رسند، در دهندگان اعلام کردند که این محصولات به فروش نمیاز پاسخ %50افغانی است. از جمله  5

دهد که پر مرغ به عنوان یک محصول میرود. این نشان گفتند که پر مرغ به فروش می %42.5حالی که 

شود. ضایعات دور انداخته می گیرد و در بسیاری از موارد به عنوانفرعی کمتر مورد استفاده قرار می

های علمی کید دارند که برای استفاده مناسب از این محصولات فرعی نیاز به روندأها تاین یافتهبراین، بنا

تواند یک فرصت اقتصادی ها وجود دارد. این میافزایش استفاده از آنو اقتصادی برای توسعه بازار و 

 .برای کاهش ضایعات و بهبود وضعیت اشتغال باشد

 خون و استخوان مرغفروش و استفاده 

رسد و به طور کامل ضایع دهندگان بیان نمودند که خون مرغ به فروش نمیاز پاسخ %52.5طبق نتایج، 

طور کامل دور انداخته که خون مرغ بهجایی .ها نیز تأیید شده استارگاهر کشتشود. این وضعیت دمی

شود و یا ضایع دهندگان بیان نمودند که استخوان یا با گوشت فروخته میهمچنان تمام پاسخ .شودمی

 هاها و کشتارگاهدهند که استفاده از خون و استخوان مرغ در قصابیها نشان مییافته براین،بناشود. می

تواند به عنوان یک منبع غذایی فرعی یا حتی برای تولید به شدت ناکافی است. این محصولات می

خوراک حیوانات به کار رود، به ویژه با توجه به اینکه بسیاری از کشورهای دیگر از این منابع به نحو 

لات فرعی خون و تواند به ایجاد بازار برای محصو کنند. تحقیق در این زمینه میمؤثری استفاده می

 .استخوان مرغ کمک کند

 فروش و استفاده جگر مرغ

افغانی برای هر کیلوگرم  180-160دهندگان قیمت آن را بین از پاسخ %57.5در مورد قیمت جگر مرغ، 

 180-120ها قیمت جگر مرغ بین ها تأیید شده و در کشتارگاهها نیز این قیمتاعلام کردند. در مصاحبه
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دهد که جگر مرغ یکی از محصولات فرعی است که به خوبی این نتایج نشان می براین،ناب .افغانی است

لازم است که در  براین،از نظر اقتصادی اهمیت دارد. بنا گیرد ودر بازار کابل مورد استفاده قرار می

به موجودیت مواد توکسیک یا زهری در این اعضا  و پروسس این محصولات توجه ویژه فروش یزمینه

 صورت گیرد.

 روده مرغ فروش و استفاده

دهندگان اعلام کردند که قیمت پر و روده مرغ برای هر از پاسخ %52.5مطابق با نتایج پرسشنامه، 

نی افغا 6ها، این محصولات به قیمت افغانی است. این در حالی است که در کشتارگاه 5کیلوگرم حدود 

های مرغ و همچنان بیان داشتند که روده رسندهای پروسس محصولات فرعی به فروش میبه شرکت

دهند که ها نشان مییافته براین،شود. بنارسد و ضایع میفروش نمیصورت تنهایی )بدون پر مرغ( به به

 شود. برداری میپر و روده مرغ به عنوان یک محصول فرعی کمتر از ظرفیت اقتصادی خود بهره

 فروش و استفاده سنگدان مرغ

افغانی  100-90دهندگان اعلام کردند که قیمت آن بین از پاسخ %52.5در مورد قیمت سنگدان مرغ، 

براین، بنا .افغانی است 150ها نیز قیمت این محصول به طور معمول برای هر کیلوگرم است. در کشتارگاه

دهند که سنگدان مرغ یکی از محصولات فرعی است که در بازار کابل به خوبی مورد ها نشان مییافته

 باشد. گیرد و قیمت آن بالا میاستفاده قرار می

 نقش محصولات فرعی در انتقال امراض

گان اعلام دهندهاز پاسخ %40ها، ش محصولات فرعی در انتقال بیماریال در مورد نقؤ در پاسخ به س

باور دارند که این  %35ها ندارند، در حالی که کردند که این محصولات نقشی در انتقال بیماری

ها اهمیت توجه به این یافته براین،بنا .محصولات ممکن است در انتقال امراض نقش داشته باشند

الصحوی دهند. بهبود شرایط حفظالصحوی در پروسس محصولات فرعی را نشان میحفظهای روند

ها، به ویژه در مورد خون، پر و سایر ها برای جلوگیری از انتقال بیماریها و قصابیدر کشتارگاه

 .باشدمحصولات فرعی مرغ ضروری می

 مناقشهبحث و 

ت فرعی مرغ در شهر کابل پرداخته است. این تحقیق به بررسی وضعیت استفاده و پروسس محصولا 

محصولات فرعی مانند پر، سر و پا، جگر، سنگدان، روده، خون و استخوان مرغ در این تحقیق تحلیل 

ی میان وضعیت پروسس محصولات فرعی مرغ یهای عمدهتفاوت یدهندهاند. نتایج تحقیق نشانشده
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های توسعه در این زمینه گر فرصتوضوح نمایان تواند بهدر افغانستان و کشورهای دیگر است که می

 باشد.

شوند. طور کامل ضایع میمانند خون و استخوان به ،در افغانستان، بسیاری از محصولات فرعی مرغ

در سال  2دیواتکال و 1کولکارنی این برخلاف تحقیقات مشابه در کشورهای دیگر است، مانند تحقیق

های خوراکی برای حیوانات، از در کشور هند، که در آن خون و استخوان مرغ به عنوان مکمل 2015

 شود. به همین ترتیب، پودر پر مرغ در تحقیقجمله مرغ، ماهی و سگ، به طور مؤثر استفاده می

انند گوسفند، به عنوان یک منبع پروتیینی برای حیوانات مختلف م 1961و همکاران در سال   3داویس

گاو و خوک استفاده شده است، در حالی که در افغانستان، این محصولات عمدتاً در سطح خانگی به 

 شود.برداری نمیها در صنایع مختلف بهرههای بالقوه آنرسند و از ظرفیتمصرف می

که استفاده از  ها، نشان داد( با تمرکز بر بازیافت ضایعات کشتارگاه2017و همکاران )4شهزاد مطالعه 

میرها از نظر فنی و اقتصادی در کشورهای در حال توسعه مانند پاکستان این مواد در تولید بیوپولی

( در کشور گانا نشان داد که 2021و همکاران ) 5ایتواپذیر و سودآور است. همچنین مطالعه امکان

ها داشته فروش خام آنتواند سوددهی بالاتری نسبت به های فرعی مرغ میپروسس صنعتی قسمت

 توانند الگویی برای کارآفرینی و توسعه صنایع کوچک در افغانستان باشند.ها میباشد. این یافته

( بر اهمیت استفاده چندمنظوره از ضایعات طیور در صنایع 2022و همکاران ) 6خومیچ علاوه بر آن،

رژی تأکید دارند. در افغانستان، دارویی، کودهای عضوی، خوراکه حیوانات پرورشی و حتی تولید ان

های مشخص دولتی، چنین مشیهای کنترولی، لابراتوارهای تخصصی و خطبه دلیل نبود میکانیزم

زیستی و از اند. این موضوع باعث افزایش ضایعات، تهدیدهای محیطکار گرفته نشدههایی بهظرفیت

رهای مانند مکزیک و برازیل با ایجاد های اقتصادی گردیده است. در مقایسه، کشو دست رفتن فرصت

اند بازارهای اند، بلکه توانستهتنها به کاهش ضایعات کمک کردههای بازیافت ضایعات طیور، نهکارخانه

 (.Meeker & Hamilton, 2006صادراتی نیز ایجاد کنند )
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ستندرد شود، پروسس ابتدایی و غیر که در این تحقیق آشکار میییهای عمدهیکی از تفاوت

دهد که محصولات فرعی مانند جگر و محصولات فرعی مرغ در افغانستان است. این تحقیق نشان می

های بالاتری به یمتشوند و سپس به قها به قیمت پایین خریداری میسنگدان مرغ ابتدا در کشتارگاه

لات اما در کشورهایی مانند هند و مکزیک، این محصولات فرعی به محصو  ؛رسندفروش می

توانند در صنایع غذایی، دارویی و حتی برای تغذیه حیوانات استفاده شوند که میتری تبدیل میباارزش

های های پروسس و زیرساختها به وضوح نمایانگر نیاز به بهبود در تکنولوژیشوند. این تفاوت

 موجود در افغانستان است.

یشتر در سطح خانوار و برای مصرف مستقیم در حالی که در افغانستان، مصرف محصولات فرعی مرغ ب

طور مؤثرتر و ستندردتر کشورهای پیشرفته این محصولات به در غذاهای روزمره است، در دیگر

های غذایی و دارویی، و حتی برای استفاده در صنایع مختلف، شوند و برای تولید مکملپروسس می

س تواند فرصتی باشد برای توسعه صنعت پروسمی گیرند. این تفاوت در استفادهمورد استفاده قرار می

برداری از این منابع تواند به کاهش ضایعات و بهبود بهرهکه می محصولات فرعی مرغ در افغانستان

 ارزشمند منجر شود.

های اقتصادی موجود در افغانستان، بهبود روندهای پروسس محصولات در نهایت، با توجه به ظرفیت

ها و های جدیدی برای ایجاد اشتغال و افزایش درآمد برای خانوادهفرصتتواند فرعی مرغ می

تواند نقش های مناسب میها و تکنولوژیگذاری در زیرساختکشاورزان فراهم کند. بنابراین، سرمایه

برداری مطلوب از محصولات مهمی در توسعه این صنعت ایفا کرده و به کاهش هدررفتن منابع و بهره

 ک کند.فرعی مرغ کم

 گیرینتیجه

نشان داد که محصولات فرعی مرغ شامل جگر، سنگدان، پا، پر، سر، خون و  تحقیق حاضر نتایج

شوند. در این روند، بسیاری از این استخوان در افغانستان به صورت ابتدایی و غیر ستندرد پروسس می

طور کامل آمد، بههای کار مناسب و زیرساخت هایمحصولات به دلیل عدم موجودیت تکنولوژی

گردند. کنندگان محلی استفاده میها و مصرفشوند یا تنها به عنوان مواد غذایی برای خانوادهضایع می

 .شودبرداری مناسب از این محصولات میاین امر موجب هدررفتن منابع و عدم بهره

های عمدتاً به قیمتها، مشخص گردید که در افغانستان جگر، سنگدان، پا و سر مرغ بر اساس یافته

رسند. از سوی های بالاتر در بازار به فروش میها خریداری شده و سپس با قیمتپایین از کشتارگاه
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طور کامل ضایع ها بهها و قصابیتمام کشتارگاه مانند خون و استخوان مرغ در ؛دیگر، محصولات فرعی

 .برداری از این منابع استهای ستندرد و کارآمد برای بهرهفقدان روش یدهندهکه نشان شوندمی

برعلاوه، مقایسه نتایج تحقیق حاضر با تحقیقات مشابه در کشورهای دیگر نشان داد که بسیاری از این 

محصولات فرعی در کشورهای پیشرفته به عنوان منابع پروتیینی برای حیوانات یا حتی به عنوان مواد 

گیرند. در حالی که در افغانستان، محصولات فرعی ها مورد استفاده قرار میغذایی برای انسان دارویی و

ها در صنایع مختلف آن یلقوهاهای بارسند و از ظرفیتمرغ عمدتاً در سطح خانگی به مصرف می

 .شوداستفاده نمی

فغانستان تأکید دارد. با این تحقیق بر لزوم بهبود روندهای پروسس و بازاریابی این محصولات در ا

طور مؤثرتر توان از این منابع ارزشمند بهمیهای مناسب، ها و تکنالوژیگذاری در زیرساختسرمایه

های های اقتصادی جدیدی در زمینه تولید مکملبرداری کرد و علاوه بر کاهش ضایعات، فرصتبهره

 .غذایی و دارویی ایجاد نمود

وری و کاهش تواند به افزایش بهرهتنها میروسس محصولات فرعی مرغ نههای پددر نهایت، بهبود رون

ساز توسعه اقتصادی تواند زمینهداری افغانستان کمک کند، بلکه میهدررفت منابع در صنعت گوشت

 .های افغان باشددر این بخش و همچنین ارتقاء وضعیت معیشتی خانواده

 پیشنهادات

برداری مؤثر از محصولات فرعی از اولین اقدامات برای بهرههای پروسس: یکی توسعه زیرساخت .1

مرغ، ایجاد واحدهای پروسس ستندرد است. این واحدها باید قادر به تبدیل این محصولات به 

های های دارویی باشند. در حال حاضر، نبود زیرساختمواد غذایی، خوراک حیوانات و مکمل

توانند به منابع اقتصادی با ارزش شود که میمیمناسب، باعث ضایعات گسترده این محصولات 

 تبدیل شوند.

منظور ها بهقصابان و کارکنان کشتارگاههای آموزشی برای آموزش و توانمندسازی: برگزاری کورس .2

ها در استفاده صحیح از محصولات فرعی مرغ از اهمیت افزایش آگاهی و توانمندسازی آن

تواند به کاهش ضایعات، افزایش کیفیت محصولات و ا میهای برخوردار است. این آموزشویژه

 داری و مرغداری کمک کند.بهبود وضعیت اقتصادی در صنعت گوشت

مانند خشک کردن،  ؛های پیشرفتهگیری از تکنالوژینوین: بهره هایاستفاده از تکنالوژی .3

صولات فرعی مرغ تواند به بهبود پروسس محسازی میهای نوین ذخیرهسازی و سایر روشفشرده
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توانند از هدررفت بیشتر این ها میها کمک کند. این تکنولوژیو افزایش مدت زمان نگهداری آن

 منابع جلوگیری کنند و ارزش افزوده بیشتری ایجاد نمایند.

های مالی و حمایت از تولیدکنندگان، ضروری است تشویق به تولید و بازاریابی: برای ایجاد مشوق .4

ادهای خصوصی به ترویج مصرف و استفاده از محصولات فرعی مرغ در صنایع که دولت و نه

های غذایی و خوراک حیوانات، بپردازند. همچنین ایجاد مختلف، از جمله تولید مکمل

تواند این محصولات را به یکی از منابع اقتصادی پایدار تبدیل های بازاریابی مناسب میاستراتیژی

 کند.

: تدوین و اجرای ستندردهای صحی و مصون برای پروسس و استفاده از ایجاد ستندردهای ملی .5

های صحی و خطرات مربوط به سلامت عمومی محصولات فرعی مرغ، ضروری است تا از آسیب

توانند به افزایش کیفیت و اعتماد عمومی به محصولات فرعی جلوگیری شود. این ستندردها می

 مرغ کمک کنند.

ات: یکی از کاربردهای عمده و مهم محصولات فرعی مرغ، استفاده از استفاده در خوراک حیوان .6

های تولید در صنعت تواند هزینهها در تولید خوراک حیوانات و طیور است. این امر میآن

 مالداری و مرغداری را کاهش دهد و منابع جدیدی برای تغذیه گاوها فراهم کند.

سعه در زمینه پروسس و استفاده از محصولات تحقیقات علمی و توسعه: تشویق به تحقیق و تو  .7

تواند به بهبود کیفیت و افزایش فرعی مرغ، به منظور کشف کاربردهای جدید این محصولات، می

توانند به ایجاد کاربردهای دارویی و غذایی وری منجر شود. همچنین این تحقیقات میبهره

 نوآورانه کمک کنند.

هیل دسترسی صنایع کوچک به بازارهای جدید و ایجاد حمایت از صنایع کوچک و متوسط: تس .8

تواند به توسعه این صنایع و افزایش های صادراتی برای محصولات فرعی مرغ میفرصت

تواند در کاهش ضایعات و استفاده مطلوب از زایی کمک کند. حمایت از این صنایع میاشتغال

 سزایی داشته باشد.همحصولات فرعی تأثیر ب

 سپاسگزاری

 شهر هایکشتارگاه و هاقصابی محترم مسئولین از را خود قدردانی و سپاس مراتب تحقیق این نگارندگان

 .دارندمی ابراز نمودند، همکاری هاپرسشنامه به گوییپاسخ و اطلاعات آوریجمع در که کابل

 ارزشمند پیشنهادات و علمی بازنگری با که علمی محترم داوران و مجله تحریریه هیئت از آن، کنار در

 .آیدمی عملبه سپاسگزاری نهایت داشتند، توجهی قابل سهم مقاله این کیفیت بهبود در خود
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 سهم نویسندگان در تحقیق

 ها،داده تحلیل منابع، گردآوری پرسشنامه، طراحی مسئولیت سروری نصیراحمد پوهنیار تحقیق، این در

 در زمانی نجیب محمد داکتر همچنان،. است داشته عهده بر را نهایی ویراستاری و مقاله متن نگارش

 .است نموده همکاری SPSS افزارنرم در هاداده درج و هاپرسشنامه توزیع بخش

 تضاد منافع

 .ندارد وجود تحقیق این انجام با ارتباط در منافع تضاد گونههیچ که دارندمی اعلام نویسندگان
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